A\

MENU

b b . PN 9 4




CDM hy GEN

Cockalil

* Seventy M 950 €
Gin Drunken Horse / Fleur de sureau / Citron vert
/ Tonic / Poivre Timut

« Amaretto Sour 10€
Amaretto Disaronno / Citron jaune / Blanc oeuf
/ Angostura

« Expresso Martini 1150 €
Vodka Absolut / Liqueur café / Expresso Ventuno

* Reddog 10€
Gin Bulldog / Cointreau / Purée de framboise
/ Jus de citron / Eau pétillante

+ Gin Basil Smash / N.A 950€/850€
Gin Bulldog / Citron jaune / Sirop basilic maison

« Sevenegroni 10,50 €

Cinzano rosso / Campari / Mezcal Montelobos
/ Thym

« Negroni tradition 10€
Campari / Cinzano rosso / Gin Bulldog

» Negroni Shagliato ne
Campari / Cinzano rosso / Prosseco DOC

* Moscow Mule €
Vodka Absolut / Citron jaune / Sirop sucre maison
/ Ginger Beer premium

* Monte Mule e
Amaro Montenegro / Jus de citron / Gingembre
/ ginger beer

* Mojito / Framboise 1050 € /1€

Havanna Especial / Citron vert / Menthe fraiche /
Sucre fin / Eau pétillante

* Mojito N.A / Framboise N.A 8€/850¢€

« Peachy rhubarb 10,50 €
Lillet rosé / Sirop a la péche / jus de citron /
Tonic a la rhubarbe

* Cuba libre 950 €
Rhum havanna Especial / Citron vert / Coca

[/esre de vin

* Rouge / blanc / rosé

« Vin moelleux

am 1;7’ (Accompagnement +3 €)

« Bulldog

« Gin Mare

« Gvine

« Drunken Horse

« Gin Malfy Citron et Rosa

et

» Coupe de prosecco Casa Bianca DOC

» Coupe de champagne « Chayoux »

» Ricard

« Porto rouge

« Pineau

« Cinzano Rosso & Bianco
« Apérol Spritz

« Campari Spritz

« Limoncello Spritz

« Sarti Spritz

+ Lillet rosé tonic

» Picon vin blanc

« Crodino N.A

« Havana Especial”

» Vodka Absolut”

« Havana Original 3 anejo”
« Campari®

- J&B

« Jameson”

» Jack Daniel’

- Get 27

« Blanc”

* Accompagnement

300€

S00€
550 €

7€

9¢€
950 €
1000 €
950 €

700 €
100€
S00€
S00€
S00€
550 €
950 €
950 €
950 €
950 €
800€
850 €
6O00€
700 €
650 €
650 €
6O00€
6O00€
650 €
650 €
S00€
450 €
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« Coca / Coca Zéro / Fanta / Sprite 300€ FOT
« Chaudfontaine plat / pétillant 25¢l 250€ + Stella Artois 25¢l 300€
« Chaudfontaine plat / pétillant 50cl S500€ » Scotch CTS 25 380€
« Schweppes Agrume / Agrume Zéro 3,00€ * Val Die Blonde ;25C|I 528 z
c ,
* Schweppes Indian Tonic 300 Bisre des Amis 1PA 25¢ 380€
« Fever Tree 450 €
Premium Indian tonic water / Mediterranean BOUTEILLES
Raspberry & Rhubarb / Elderflower / Gingerbeer « Val Dieu Triple 33l 470 €
. Fuze Tea 300€ . Va: Dieu Brune 33 c: 470 €
. Q. : . - Val Dieu Fruitee 33¢c 470 €
Péche-Hibiscus / Mangue -Camomille / Pétillant “Val Dieu 800 13 4708
* Minute-Maid 300€ « Blanche de Liége 33l 470 €
Orange / Pomme / Pomme-Cerise / Tomate /ACE - Blanche de Liége Rosée 33 ¢l 470 €
« Biére de Amis 0,00% 33cl 470 €
» Curtius classic 33l 500€
4M / W « Smash original 33l 500€
« Tripick Blonde 6° 33cl 490 €
« Deacon 950 € « Tripick Quadruple 10° 33l 500€
- Belgian Owl 1200€ « Peak Blonde 33l 490 €
« Rhum Plantation 10,00 € : E?aﬁ Triple 22 C: igg:
. « Pécheresse C :
« Rhum La Hechicera 100 € Victoria 3¢ 470€
* Rhum Bumbu 950€ .| effeBlonde 33l 470 €
« Rhum Diplomatico 950 € « Leffe Brune 33 ¢l 470 €
« Cognac Frapin 1270 850 € « Corona 33l 470 €
« Calvados Boulard Grand Solage 750 € + Kwack Blonde 33l 470€
« Limoncello Buongiorno 700€ ’ Kv'vack Brune' 33 470€
« Triple Karmeliet 33l 470 €
- Tequila Altos BOOE . Stella 0,00% 25¢l 370€
» Amaretto 700€ - Grain dOrge The Pom 33l 490 €
- Baileys 700 € « Grain d'Orge Immortelle 33l 490 €
« Cointreau 700 € « Grain d'Orge Aubel triple 33 cl 490 €
+ Sambuca Ramazzotti 750 € .
+ Amaro Montenegro 750 € @W M%’
« Amaro del Capo 800€ - Café/Déca 300€
- Grappa di Barbera Riserva 7 anni 850 € + Cappuccino 380€
« Grappa di Moscato Riserva 2008 950 € - Latte Macchiato 450€
, _ ) « Café frappé froid S500€
« Grappa di Barolo Riserva 9 anni 950 € . Thé by Teatower 380 €
« Grappa di Chardonnay Riserva 2006 950 € < Irish coffee 890 €
+ Poire Williams 730 €
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« La planche d'Antipasti 1 €/Pers
« La planche asiatique 12 €/Pers
» Lartichaut / Tartare maison a l'estragon 12 €/Pers

a Zalrees
2
- Croquettes de crevettes grises / Persil frit / Mayonnaise au citron vert 19€

- Croquettes de Parmesan / Roquettes / Tomates sechées / Mayonnaise basilic W7 ¢

» Cassolette de Scampi / Créme ail / Persil plat 19€
« Saumon Gravelax / Salade de fenouil citronée / Creme aigrelette 21€
- Vitello Tonato 22€

D plis

* Les boulets a la liégeoise / Frites fraiches / Salade composée 19€
« Vol au vent / Poélée de champignons / Frites fraiches / Salade composeée 19,50 €
» Filet américain préparé / Condiment / Frites fraiches / Mayonnaise maison 2350€
« Dos de saumon cuit sur peau / Béarnaise / Frites fraiches / Légumes chauds 27€
+ Les cannelloni maison 22€
« Le coeur d’entrecote 27€
+Lacotealos 66 €
Sauces au choix : Béarnaise / Roquefort / Champignons / Poivre 3€

B cids

La majorité des plats sont déclinables en version junior avec une réduction de 6 €.

Pour les tables de 8 personnes et plus, nous vous demanderons de regrouper vos choix a 4.
Merci pour votre compréhension.




RESTO
- Culeees

« Tataki de Thon rouge / CroGte de sésame / Wakamé /Jeunes oignons 22€
- Tomates de couleurs / Burrata / Huile dolive / Basilic / Fleur de Sel @& 19€
» Salade de Gambas / Texture de Mangue / Croquant de noix de Cajou torréfiées 21€
« Raviole saucisse italienne / Fenouil confit / Créme légere au Kalamasi 21,50 €

D plils

« Filet de cabillaud / Poireaux / Stoemp de pomme de terre / Jus de crustacé 26€
« Joue de cochon / Peak triple/framboise/Pomme de terre confite 24 €
« Supréme de Pintade / Vin jaune facon brabanconne / Croquette de pomme de terre 23€
« Paccheri a la Norma / Scamorza fumée (Aubergines, tomates, basilic et oignon) 21€

B esseils

» Moelleux chocolat /Créme anglaise / Glace vanille e
- Dame blanche / Chantilly / Tuile 950€
- Créeme brolée / Pistache 10€
« Tiramisu au spéculoos 10€
- Tartelette au citron déstructurée e
- Assiette de fromages affinés / Sirop de Liége / Fruits secs 1450 €

valable tous les midis, du mardi au samedi

Plat + Dessert + Café

Selon le marché

Sivous présentez des allergies, nous vous remercions d'en informer notre personnel.
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Business MOVIE[M|MILLS ~ MYHOTEL
CINEMA «MALMEDY * K * *
Spectacles & concerts Salles de réception Cinéma Hotel & Wellness

@ %S‘tudio TW’:
ESCAPE CHALLENGE ?@2@&2 WA_LE

Escape game Salles de Karaokeé privatives Salle d'escalade

www.intermills.be

www.seventy-malmedy.be
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