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« Coca / Coca Zéro / Fanta / Sprite 300€ FOT
« Chaudfontaine plat / pétillant 25¢l 250 € + Stella Artois 25l 300€
« Chaudfontaine plat / pétillant 50cl 500€ - Val Dieu Blonde f2c 2s0€
« Schweppes Agrume / Agrume Zéro 300€ 25d 350€
_ , - Biére des Amis IPA 25cl 380€
« Schweppes Indian Tonic 300€ , , o
« Pomme Cerise de la brasserie Grain d'Orge
« Fever Tree 450 € 12l 260 €
Premium Indian tonic water / Mediterranean 25¢l 370€
Raspberry & Rhubarb / Elderflower / Gingerbeer BOUTEILLES
« Val Dieu Triple 33dl 470 €
) I:'uze Te.a. . ) :.3'80 € + Val Dieu Brune 33l 470€
Péche-Hibiscus / Mangue -Camomille / Pétillant “Val Dieu Fruitée 33 470 €
+ Minute-Maid 300€ « Val Dieu 800 33l 470 €
Orange / Pomme / Pomme-Cerise / Tomate / ACE + Blanche de Liege 33cl 470€
« Blanche de Liege Rosée 33 cl 470 €
- Biere de Amis 0,00% 33cl 470€
4&07& / W « Curtius classic 33cl S00€
« Smash original 33cl S00€
+ Deacon 950 € « Tripick Blonde 6° 33l 490 €
- Belgian Owl 1200 € « Tripick Quadruple 10° 33l S00€
« Rhum Plantation 10,00 € * Peak Blonde 33 490 €
« Peak Triple 33dl S500€
+ Rhum La Hechicera 100 € . Pacheresse o5 (| 470€
» Rhum Bumbu 950€  .victoria 33l 470°€
+ Rhum Diplomatico 950€ « Leffe Blonde 33l 470 €
« Cognac Frapin 1270 850 € - Leffe Brune 33l 470 €
« Calvados Boulard Grand Solage 750 € + Corona 33d 470€
) ) « Kwack Blonde 33 cl 470 €
« Limoncello Buongiorno 700€  Kwack Brune 134l 470€
- Tequila Altos 800¢€ « Triple Karmeliet 33 470 €
* Amaretto 700 € + Stella 0,00% 25l 370 €
 Baileys 700 € « Grain d'Orge The Pom 33cl 490 €
. Cointreau 700 € « Grain d'Orge Immortelle 33l 490 €
. Sambuca Ramazzotti 750 € « Grain d'Orge Aubel triple 33 cl 490 €
+ Amaro Montenegro 750 € .
+ Amaro del Capo 800€ @m W%
« Grappa di Barbera Riserva 7 anni 850 € : CaFé/DéFa 300€
« Grappa di Moscato Riserva 2008 950 € * Cappuccino , S80¢€
« Latte Macchiato 450 €
« Grappa di Barolo Riserva 9 anni 950€ « Café frappé froid 500€
« Grappa di Chardonnay Riserva 2006 950€ « Thé by Teatower 380 €
+ Poire Williams 730 € « Irish coffee 890 €



TERRASSE A LA PLANCHA :ite temps le permet..
=4 A WW « La planche d'Antipasti 1€ /pers.

« Lartichaut / Tartare maison a l'estragon 12 € /pers.
ae Cote fifer
* Le poulpe 200gr / Basse température / Snacké 25€
* Le cabillaud 200gr / Mariné / Snacké 18,50 €
» Les scampis en brochette (12 pieces) / Grillé 18€
» Le %2 Homard /Grillé 39 € /2 pers.
» Le Thon rouge aux épices thai / Snacké 22€
» Les Gambas 450 €/ pc
» La truite de I'Ambléve / Mathonet 7€
) Cotle ferre
« Le ceeur d'entrecote 300gr / Boucherie Laval 25€
- La cote a I'Os Black Angus (1,2kg J/Ferme Misse S9€
+ Le filet pur Black Angus (300 gr)/ Ferme Misse 34€
« La brochette de volaille jaune (250 Gr) / Boucherie Laval 18€
+ La cote de cochon « Pata Negra » (250 gr) / Boucherie Laval 26€
- Le filet d' agneau (200gr]) / Boucherie Laval 25€

Tous nos plats sont accompagnés au choix de brochette de grenailles / Taboulé oriental / Salade de pates italiennes

- Sauce maison av choix :

Froides : Tartare / Bravas / Aioli 3€

Chaudes : Béarnaise / Poivre vert 4€ . H%W

- Légumes au choix : Boulet Liégeois 13€
Salade mixte 4€ Vol au vent 13€
Coleslaw 4E Accompagné de pomme de terre grenaille
Poélée de legumes a la Plancha S5€

« Créme brulée / Pistache 10€

- Tiramisu au spéculoos 10€

« Tartelette au citron déstructurée (K>

Pour les tables de 8 personnes et plus, nous vous demanderons de regrouper vos choix a 4.
Merci pour votre compréhension.
Sivous présentez des allergies, nous vous remercions d'en informer notre personnel.



Cocklails 4., GEN

Cocktall

* Seventy M 950 €

Gin Drunken Horse / Fleur de sureau / Citron vert
/ Tonic / Poivre Timut

* Amaretto Sour 10€
Amaretto Disaronno / Citron jaune / Blanc oeuf
/ Angostura

« Expresso Martini 150 €
Vodka Absolut / Liqueur café / Expresso Ventuno

* Reddog 10€
Gin Bulldog / Cointreau / Purée de framboise

/ Jus de citron / Eau pétillante

« Gin Basil Smash / N.A 950€/850€

Gin Bulldog / Citron jaune / Sirop basilic maison

« Sevenegroni 10,50 €
Cinzano rosso / Campari / Mezcal Montelobos

/ Thym

* Negroni tradition 10€
Campari / Cinzano rosso / Gin Bulldog

« Negroni Shagliato e
Campari / Cinzano rosso / Prosseco DOC

* Moscow Mule [IES

Vodka Absolut / Citron jaune / Sirop sucre maison
/ Ginger Beer premium

« Monte Mule 1€
Amaro Montenegro / Jus de citron / Gingembre
/ ginger beer

« Mojito / Framboise 1050 € /1€
Havanna Especial / Citron vert / Menthe fraiche /
Sucre fin / Eau pétillante

« Mojito N.A / Framboise N.A 8€/850€

* Peachy rhubarb 10,50 €
Lillet rosé / Sirop a la péche / jus de citron /
Tonic a la rhubarbe

« Cuba libre 950€
Rhum havanna Especial / Citron vert / Coca

[/eere de vin

* Rouge / blanc / rosé

« Vin moelleux

am 1;7’ (Accompagnement +3 €)

- Bulldog

+ Gin Mare

« G'vine

« Drunken Horse

« Gin Malfy Citron et Rosa

ety

» Coupe de prosecco Casa Bianca DOC

« Coupe de champagne « Chayoux »

+ Ricard

« Porto rouge

« Pineau

« Cinzano Rosso & Bianco
« Apérol Spritz

« Campari Spritz

» Limoncello Spritz
« Sarti Spritz

+ Lillet rosé tonic

« Picon vin blanc

« Crodino N.A

« Havana Especial®
» Vodka Absolut”

« Havana Original 3 anejo”

« Campari’

- J&B

« Jameson’

» Jack Daniel”
- Get 27

« Blanc”

* Accompagnement

www.seventy-malmedy.be
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